Instrukcja obstugi

Elektrycznych urzadzen do pasteryzacji

Produkt ten na koniec okresu uzytkowania nie mozne by¢ umieszczany wraz z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego zgodnie z ustawa o sprzecie elektrycznym i
elektronicznym. Nalezy zwréci¢ go bezptatnie w lokalnym punkcie zbiérki (np. sktad recyklingowy) w
celu recyklingu sprzetu elektrycznego i elektronicznego. O mozliwosciach utylizacji nalezy nalezy
dowiadywac sie¢ w swojej gminie lub administracji miejskiej.

|
c € Urzadzenia zgodne z dyrektywa UE 2014/35/EG

OGOLNE

W przypadku uzytkowania pustego urzadzenia, dodatkowa ostona pracy na sucho
zabezpiecza przed przegrzaniem. Nalezy wéwczas pozwoli¢ urzadzeniu ostygnaé przed
ponownym napetnieniem woda, w przeciwnym razie istnieje ryzyko poparzenia na
skutek tworzenia sie pary. Ponadto mozna w ten sposéb uszkodzi¢ powierzchnie.

Podczas pierwszego korzystania urzgdzenie moze powodowacé nieprzyjemny zapach, ktory
zniknie po krotkim czasie uzytkowania.

Ze wzgledow higienicznych, przed pierwszym uzyciem nalezy urzgdzenie wygotowac przez
okoto 5 minut, napetniajgc je 6 litrami wody — ustawi¢ termostat na polu “Odwirowaé”

UWAGA: Urzagdzenie nagrzewa sie, NIGDY NIE
TRANSPORTOWAC, GDY GORACE !I!







Wazne wskazéwki dla bezpieczenstwa

* Nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi
przed uruchomieniem urzadzenia i zachowac ja
w dobrym stanie.

* Urzadzenie nalezy podtgczac¢ wytgcznie do pradu
przemiennego zgodnie z tabliczkg znamionowa
urzadzenia (gniazdo schuko).

* Nigdy nie uzywaj urzadzenia, jesli:
=> ma widoczne uszkodzenia,
=> urzadzenie mocno upadto,

=> jego przewdd zasilajacy jest uszkodzony.
W powyzszych przypadkach nalezy zleci¢ sprawdzenie
urzadzenia wykwalifikowanemu elektrykowi.

* Jesli przewdd zasilajgcy tego urzadzenia jest uszkodzony,
w celu uniknigcia zagrozen musi go wymieni¢ producent,
jego przedstawiciel lub odpowiednio wykwalifikowana
osoba.

* Nalezy catkowicie rozwingé¢ przewod zasilajgcy urzadzenia.
* Wyczy$¢ wnetrze pojemnika przed pierwszym uzyciem.

* Ustawi¢ urzadzenie na stabilnej ptaszczyznie i wolnej
powierzchni.

* Nie umieszczac urzadzenia na goracej ptycie kuchennej itp.
ani w poblizu otwartego ognia.

* Przed wigczeniem koniecznie napetni¢ woda.

* Nie przepetnia¢ garnka, uzupetnia¢ do maksymalnie 4 cm
ponizej krawedzi garnka, poniewaz moze sie rozla¢ gorgca
woda.

* Nie zawiesza¢ przewodu zasilajacego urzgdzenia ani nie
pozostawia¢ go splgtanego na podiodze.

* Po uzyciu, przed czyszczeniem lub w przypadku awarii
nalezy odigczyé wtyczke zasilania.

* Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie.

OSTRZEZENIE!

* Urzadzenie nagrzewa si¢ podczas pracy, nie
wolno go ruszaé, gdy jest gorace i napetnione.

* Transportowac urzadzenie tylko wtedy, gdy jest
zimne.

* Uwaga! Jesli pokrywa zostanie zdjeta, istnieje
ryzyko poparzenia z powodu wydostajacej sie
pary.

+ Urzadzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz
przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, bez doswiadczenia i
wiedzy, jezeli sg nadzorowane lub zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzgdzenia i rozumiejg
wynikajgce z tego zagrozenia. Dzieciom
nie wolno bawié¢ sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i konserwacja nie moze by¢
przeprowadzana przez dzieci bez

nadzoru.

* Producent nie odpowiada za ewentualne szkody powstate
w wyniku uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem lub
niewtasciwego obchodzenia sig z produktem.

* urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych i podobnych obszarach,
takich jak np.

=> w kuchniach dla pracownikéw, w sklepach,
biurach i innych pomieszczeniach
komercyjnych;

=> w gospodarstwach rolnych;

=> przez klientéw w hotelach, motelach i innych
obiektach mieszkalnych;

=> w miejscach zakwaterowania.

* W przypadku uzytkowania pustego urzadzenia,
dodatkowa ochrona pracy na sucho zabezpiecza
przed przegrzaniem. Nalezy woéwczas pozwoli¢
urzadzeniu ostygnaé¢ przed ponownym
napetnieniem woda, w przeciwnym razie istnieje
ryzyko poparzenia na skutek tworzenia si¢ pary.
Ponadto mozna w ten sposéb uszkodzi¢
powierzchnie.

Instrukcja obstugi gotowania w kolejnosci
przebiegu pracy
1. Ustawienie

Urzadzenie mozna umiesci¢ na dowolnej ptaskiej
powierzchni, np. podtodze, stotku, stole (lecz nie na gorace;j
ptycie, poniewaz plastikowe nézki moga sie zlepic).
Urzgdzenie nie wymaga podktadu, poniewaz jego czesci
elektryczne wykonane z tworzywa sztucznego izolujg
wystarczajgco dobrze, aby nie wpuszczac¢ ciepta pod spod.

2. Ustawianie stoikow

odbywa sie na ruszcie. Powoduje to dobrg cyrkulacje wody
do gotowania pod i pomiedzy stoikami, a tym samym ich
szybsze ogrzewanie. Naczynie o $rednicy wewnetrznej
353 mm i wysokosci wewnetrznej 300 mm nie tylko
pozwala na umieszczanie w naczyniu warstwy stoikéw, ale
— w zaleznosci od ich wysokosci — dwéch lub nawet trzech
warstw jedna na drugiej w celu oszczgdnos$ci energii w
jednym procesie pasteryzowania.

3. Wysokos¢ napetnienia woda

Bardzo wazne: zalezy od ilo$ci warstw utozonych naczyn
szklanych.

Nalezy zawsze napetni¢ garnek taka iloscig wody, aby
goérna warstwa stoikdw lub naczyn szklanych o réznej
wysokos$ci wystawata z wody na wysokos$¢ 3/4.




Nie ma znaczenie, jesli dolne lub mniejsze stoiki sg
catkowicie pod wodg, poniewaz szkto jest uszczelnione
podczas procesu pasteryzacji za pomocg pierscienia i
zacisku sprezynowego w taki sposéb, aby wrzatek nie magt
wnikng¢ z zewnatrz. Prawidtowg wysoko$¢ napetnienia
woda przedstawia zdjecie. Temperatura wody w garnku
musi zawsze odpowiada¢ w przyblizeniu temperaturze
zawartosci stoika, aby podgrzewanie przebiegato
réwnomiernie. Szklane naczynia z zimng zawartoscig
nalezy zala¢ zimng woda, do pojemnikéw z gorgca
zawartoscig (np. jesli nastgpito gotowanie wstepne) nalezy
wlewa¢ odpowiednio wode goraca.

4. Nastawienie pokrywy

Pokrywa urzadzenia, wykonana z tworzywa przyjaznego dla
zywnos$ci i gotowania, jest sklepiona. Nie ma znaczenia, czy
wysokie stoiki wchodzg nieznacznie w sklepienie pokrywy, o
ile nadal dobrze przylega ona dookota krawedzi garnka ze
stali nierdzewnej, a para sig nie wydostaje. Nalezy tutaj
zwroci¢ uwage na punkt 3 i wypetni¢ garnek wystarczajgca
iloscig do wysokosci 3/4 gérnego stoika.

5. Podtaczenie wtyczki

za pomocg ktérej urzadzenie zostanie wtgczone (uwaga,
wtyczka nie moze by¢é mokra!) Wazne: nigdy nie podtgczaé
wtyczki przed wlaniem wody do garnka, poniewaz urzadzenie
moze zosta¢ uszkodzone, jesli zostanie podgrzane na sucho
(nieprawidtowe dziatanie). Nieprzyjemny zapach, ktory
powstaje na bazie elektrycznej podczas pierwszego
nagrzewania nowego urzgdzenia nie jest szkodliwy i zniknie
po krétkim czasie uzytkowania.

6. Bardzo wazne:
Kiedy zaczyna sie czas gotowania? Jak dziata automatyczny
regulator temperatury?

Wersja pétautomatyczna (bez timera)

Za pomoca pokretta sterujgcego termostatem ustaw
temperature okreslong w przepisie gotowania: Gdy termostat
rozpoczyna ogrzewanie, jako wskaznik zapala sie lampka
kontrolna. Gdy termostat osiggnie ustawiong temperature,
zostanie automatycznie zatrzymane nagrzewanie urzgdzenia,
a wskaznik zgasnie po raz pierwszy.

Od czasu kiedy lampka kontrolna zgasnie po raz

pierwszy, rozpoczyna sie czas gotowania wedtug

przepisu, czas wymagany do nagrzania sie nie liczy!
Termostat utrzymuje teraz ustawiona temperature,
automatycznie nagrzewajgc si¢ za kazdym razem, gdy
temperatura nieznacznie spada, jako wskaznik $wieci sig
lampka kontrolna. Kilkukrotne wigczanie i wytgczanie sie
lampki podczas procesu pasteryzowania wskazuje, ze
termostat dziata i utrzymuje temperature na ustawionej
wysokosci.

Wersja w petni automatyczna (z timerem)

W zasadzie dziatanie jest podobne, jak wyzej, tylko
temperature i czas nalezy ustawi¢ samemu. Timer nie wraca
do momentu osiggnigcia ustawionej temperatury (dlatego czas
nagrzewania nie jest liczony).

Poniewaz urzadzenie operuje automatycznie, lampka
kontrolna bedzie zawsze swieci¢, dopdéki czas nie uptynie.

7. Regulacja temperatury gotowania, etap

wyciskania
= Temperatura pasteryzowania jest regulowana
bezstopniowo za pomocg pokretta. Zakres temperatur
urzadzenia wynosi od 30°C do 90°C. Zamiast
ustalonego wskaznika dla 100°C ustawia sie pokretto

na szerokim obszarze “Gotowanie”.

Na samym koncu zakresu znajduje sig rowniez

funkcja ,Wyciskanie”. To ustawienie, w ktérym woda
wrze bez przerwy i wytwarza intensywng pare, jest
potrzebne tylko w przypadku posiadania
automatycznego szybkowaru, uzupetnionego o wktad
sokowirowki WECK, w celu wyciskania soku. W
przypadku gotowania migsa lub warzyw w
temperaturze 100°C lub w temperaturze gotowania,
nalezy unika¢ silnego gotowania z wrzeniem oraz
intensywnego tworzenia pary, poniewaz zostaje
odparowana zbyt duza ilo$¢ wody oraz zuzyte wigcej
energii. Tak zwana temperatura wrzenia wody (tj.
doktadna wysokos¢ temperatury, przy ktérej

gotowana woda zaczyna sig kiebic) zalezy od
wysokosci twojego miejsca zamieszkania, pogody

lub ci$nienia powietrza. Ustawienie punktu gotowania
mozna fatwo sprawdzi¢ w nastepujacy sposéb:

Obroé¢ pokretto do konca w prawo, az do funkcji
“Gotowanie” zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.
Poczekaj, az woda sie zagotuje.

Teraz powoli obré¢ pokretto w lewo do funkcji “Gotowanie”
do momentu, az ustyszysz przetgcznik kontrolera.

W tym ustawieniu ogrzewanie wtgcza sie i wytgcza
automatycznie, co oznacza, ze termostat utrzyma zadang
temperature gotowania bez ciggtego wrzenia i intensywnej
pary, ktora jest potrzebna do wyciskania z przystawka do
sokowiréwki, ale nie do gotowania warzyw i migsa w temp.
100°C.

8. Zmiana temperatury

jest rowniez mozliwa w dowolnym momencie podczas
procesu ogrzewania/ gotowania, jesli poczatkowo ustawiono
nieprawidtowg temperature. Wystarczy przesungé pokretto
do zadanej wartosci. Urzadzenie przestawia sie
automatycznie, lampka kontrolna witgcza sie lub wytacza
odpowiednio.

9. Koniec czasu pracy

Przed wyjgciem stoikéw nalezy wyciagna¢ wtyczke z
gniazda. Aby wyja¢ stoiki, nalezy uzyé podno$nika do
stoikéw WECK, ktory pozwala tatwo wyja¢ gorace stoiki z
szybkowaru bez parzenia rak, nawet jesli sg one bardzo
blisko lub pod woda. Podnos$nik to jednorazowy i przydatny
zakup. W jego zakupie pomoze Ci Twoj przedstawiciel
handlowy.

10. Wylewanie wody

z szybkowaru odbywa sie dopiero wtedy, gdy woda ostygnie.
Chroni sig¢ w ten sposéb powierzchnie garnka, ktérej gorgca
temperatura nie stuzy.

Zaleca sie wyjecie stoikéw po uptywie czasu gotowania, w
przeciwnym razie bedg si¢ gotowa¢ dalej w goracej wodzie,
ktéra schtadza sie powoli.

11. Czyszczenie garnka

Uwaga, nigdy nie zanurzaj catego urzadzenia w wodzie,
poniewaz w jego plastikowej podstawie znajduje sie
instalacja elektryczna, ktéra nie moze by¢ mokra.

W pierwszej kolejnosci nalezy zawsze wyciagna¢ wtyczke, a
nastepnie wytrze¢ wilgotng szmatka zewnetrzng czgs$é
garnka oraz wymy¢ wnetrze. Nie uzywac $rodkéw do
szorowania, aby zapobiec zarysowaniu powierzchni. W
przypadku wody zawierajgcej wapno, w kotle, a zwlaszcza
na dnie garnka, z czasem osadza sig¢ warstwa kamienia,
ktéra moze wptywac na wydajno$¢ ogrzewania lub regulacje
temperatury. Osadzong warstwe wapnia mozna tatwo
usung¢ dodajgc do wody troche octu lub zwyktego $rodka do
usuwania osadéw z wapnia oraz krotko gotowac. Nastgpnie
nalezy dobrze wyptuka¢ garnek.



Nigdy nie czysci¢ srodkami chemicznymi z uwagi na
zagrozenie dla zdrowia. Resztki substancji chemicznych
zawsze pozostajg i moga dostac si¢ do jedzenia.

Wersje:
Kilka uwag na temat specjalnych wersji

Pétautomatyczna (WAT 14(A), WAT 24(A), WAT
34(A)):

W tej wersji urzgdzenia lampka kontrolna wigcza sie i wylgcza
po osiaggnieciu wymaganej temperatury.

Zakres temperatur wynosi od 30°C do 100°C. To oznacza, ze
jezeli temperatura jest nizsza niz 30°C, urzadzenie bedzie
nagrzewato sie natychmiast do 30°C po podtgczeniu wtyczki.

Regulator nie jest przetacznikiem on/off.

Automatyczny zegar ze stali nierdzewnej (WAT
24(A) WAT 25(A):

Prosze mie¢ na uwadze:

» Uchwyty ze stali nierdzewnej sg stuzg wytgcznie do
przenoszenia zawartosci o niskiej temperaturze. Nalezy
umiesci¢ urzadzenie w miejscu, w ktérym bedzie
wykorzystywane. Wstawi¢ stoiki i napetni¢ urzadzenie
woda, jak wskazano w tabeli. Dopiero wéwczas nalezy
podiaczy¢ zasilanie, wylacznie do uziemionego
gniazdka!!

* Przy pierwszym uzyciu ogrzewanie moze si¢ odznaczac
na dnie garnka. Jest to normalne i nie wptywa na dziatanie.

Timer (mod. WAT 15 WAT 25 WAT 35 (A))

Aby ograniczy¢ proces pasteryzacji do czasu podanego w
ksigzce kucharskiej lub tabeli, zostat wbudowany w
urzadzenie synchroniczny zegar elektryczny, ktéry wigcza sie
lub wytacza za pomoca przetacznika.
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Modele te majg dwa tryby dziatania:

1. Praca ciagta: ustaw przetgcznik w dét na prace ciggtg
oraz timer na 20 min. Urzgdzenie zostanie trwale
wigczone. W trybie ciggtym timer nie wytgcza sie
automatycznie. To ustawienie przetgcznika jest
wymagane do wyciskarki lub do dtuzszych trybow
pracy przekraczajgcych 2 godziny.

2. Tryb automatyczny: przekre¢ przetgcznik na “Wiagcz” i
ustaw timer na zadany czas. Obré¢ pokretto w prawo
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

Aby w petni zautomatyzowac¢ gotowanie, nalezy ustawic¢
termostat na odpowiednig temperature zgodnie z tabelg.
Ustaw pokretto timera na zgdany czas. Rozpoczyna sie
automatyczny proces wekowania, lampka kontrolna swieci
sie do konca procesu pasteryzacji.

Dopiero po osiggnigciu wymaganej temperatury timer zostaje
automatycznie uruchomiony i odmierza czas. Po uptywie
czasu pasteryzacji lampka kontrolna gasnie.

Modele z kurkiem spustowym

Modele te sg identyczne w uzyciu, dodatkowo mozna
pobiera¢ ptyny przez kurek spustowy. Od czasu do czasu
kran nalezy wyczysci¢ gorgcg woda, do ktérej mozna dodac

ptyn do naczyn.
Ruszt
Ruszt jest przeznaczony wytgcznie do pasteryzacji stoikdw.
Na czas podgrzewania ptynow, takich jak grzane wino itp.,
wkiad-ruszt nalezy usungc.

Warunki gwarancji

Gwarancja, rozpoczynajgca sie w dniu sprzedazy,
obejmuje nastepujgce warunki:

1. Czas obowigzywania gwarancji: 2 lata

2. Swiadczenia gwarancyjne:

eNaprawa lub wymiana czesci, ktére po sprawdzeniu
wykazujg wady materiatowe lub produkcyjne.

eGwarancja jest udzielana tylko po okazaniu karty
gwarancyjnej. Rachunek jest wazny, jesli w dniu
sprzedazy zostata w nim zawarta data, pieczatka i
podpis sprzedawcy. Urzadzenie musi zosta¢ odestane
w oryginalnym opakowaniu.

eGwarancja przystuguje tylko kupujacemu lub
pierwszemu uzytkownikowi.

eNaprawa lub wymiana czesci w okresie gwarancji
nie powoduje przedtuzenia ani odnowy
pierwotnego okresu gwarancji.

*Po uptywie pierwszych 6 miesigcy gwarancji koszty
transportu ponosi kupujacy.

e Jesli szkody lub wady nie moga by¢ naprawione lub
naprawa zostanie odrzucona lub nastgpi jej
nieuzasadniona zwtoka, w ciggu 6 miesiecy od daty
zakupu/dostawy i na zadanie uzytkownika koncowego
zostanie dostarczone bezptatne urzadzenie zamienne
lub nastgpi rekompensata obnizonej wartosci lub
urzadzenie zostanie odebrane w zamian za zwrot
wartosci ceny zakupu, jednak nie wyzszej niz cena
rynkowa.

eDalsze lub inne roszczenia, w szczegdlnosci te dotyczace
rekompensaty szkéd powstatych na zewnatrz urzadzenia
sg wykluczone, o ile taka odpowiedzialno$¢ nie obowigzuje
Z mocy prawa.

3. Gwarancja nie obejmuje:

ezadrapan i plam na urzadzeniu,

eoswietlenia i lampek kontrolnych,

efatwo famliwych czesci z bakelitu, szkta, plastiku itp., chyba
Ze s to wady materiatowe przez nas uznane,

eszkod spowodowanych nieprawidtowg instalacjg lub
mocowaniem,

ew przypadku, gdy urzgdzenie jest podigczone do zrédta
zasilania o wyzszym napigciu niz podane na urzgdzeniu.

ew przypadku nieprawidtowej lub niewtasciwej obstugi,

ew przypadku braku dbatosci,

ew przypadku niewystarczajgcej lub nieprawidtowe;j
konserwacji,

ew przypadku upuszczenia urzadzenia lub poszczegdinych
czesci,

ew przypadku niewtasciwego transportu lub niewtasciwego
zapakowania do transportu,

euszkodzen emalii.

4. Gwarancja wygasa:

« jesli urzgdzenie jest uzywane do celéw innych niz do uzytku
domowego,

« jesli osoby nieupowaznione przez naszg firme dokonujg
napraw/zmian.



Dane Techniczne:

Wersje z tworzywa sztucznego:

Moc: 2000 Wat
Napiecie: 230V ~ 50Hz
Pojemnosé: 29 litréw
Srednica garnka: 353 mm

Podgrzewanie: grzatka wykonana z CuNi, ze zintegrowanym
zabezpieczeniem przed pracg na sucho i przegrzaniem

Wersje emaliowane:

Moc: 2000 Wat
Napiecie: 230V ~ 50Hz
Pojemnosé¢: 29 litréw
Srednica garnka: 353 mm

Podgrzewanie: Ogrzewanie podpodiogowe wykonane ze stali
nierdzewnej z oddzielnym zabezpieczeniem przed pracg na
sucho i przegrzaniem.

Wersje ze stali nierdzewnej:

Moc: 1800 Wat
Napigcie: 230V ~ 50Hz
Pojemnosé: 30 litrow
Srednica garnka: 360 mm

Dane kontaktowe:
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DESTILLER

Destiller Anna i Seweryn Fabijaniak
ul. Grunwaldzka 37

37-560 Pruchnik

Polska

Tel. +48 660 143 042

Tel. +48 666 085 519

email: biuro@destiller.pl

www.destiller.pl

Podgrzewanie: Ogrzewanie podpodtogowe wykonane ze stali
nierdzewnej z oddzielnym zabezpieczeniem przed pracg na
sucho i przegrzaniem.

Wszystkie urzadzenia zostaty w 100% sprawdzone pod
katem bezpieczenstwa elektrycznego i funkcji za pomoca
elektronicznie sterowanego urzadzenia testowego.

Produkt ten na koniec okresu

uzytkowania nie mozne byé wyrzucany

wraz z innymi odpadami pochodzacymi
z gospodarstwa domowego, zgodnie z
ustawa o sprzecie elektrycznym i
elektronicznym. Prosze zwréci¢ go
bezptatnie w lokalnym punkcie zbidrki

(np. sktad recyklingowy) w celu

recyklingu sprzetu elektrycznego i

Wskazéwka: Zmiany stuzgce postepowi technicznemu
zastrzezone.
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