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BelleArome Net price:
118 €

Wailwainhole, hochaffoend
I ol meivtGnigen Cuaitotewens

wWhite wirie yoosi, highly efficient for of
choon farte guoity wines

Levure pour ving bloncs, inis efficoces pour
tous les vies de quolité ou godi fronc

Drozdze winiarskie Oenoferm® Belle Arome to drozdze przeznaczone do nowoczesnych biatych win.
Opis produktu:

Oenoferm® Belle Arome to wyselekcjonowany szczep drozdzy z gatunku Saccharomyces cerevisiae, przeznaczone
do produkcji biatych win w nowoczesnym stylu. Szczegélnie rozwijane sg aromaty owocéw, biatego migzszu

i cytrusOéw, oraz nuty czarnej porzeczki. WyraZnie odczuwane sg smaki z w petni dojrzatych winogron, jak réwniez
z 26ttych i egzotycznych owocow.

Dziatanie:

Drozdze winiarskie Oenoferm® Belle Arome sg stosowane, aby uzyska¢ biate wina z bardzo wyraznymi nutami
owocowymi i bezpieczng kinetykg fermentacji. Drozdze Oenoferm® Belle Arome fermentujg z umiarkowana
szybkoscia, lecz w sposéb ciggty, dzieki czemu mnogos$¢ oraz intensywnos$¢ aromatéw zostaje doskonale
zachowana.

Korzystne temperatury przebiegu fermentacji oraz do oceny sensorycznej: 17-22°C.
Tolerancja alkoholu: do 14% obj.
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Dawkowanie:

20-40 g/100L.

Zastosowanie:

Drozdze Oenoferm®Belle Arome uwodni¢ w iloSci 10 razy wiekszej niz ilos¢ drozdzy mieszaning 1:1 cieptej wody
(37-42°C) i moszczu gronowego. Powoli wymieszacd. Pozostawi¢ do specznienia na 20 minut.

Zawiesine drozdzy dodaje sie do kadzi, ciggle mieszajgc. Rdznica temperatur miedzy starterem drozdzowym, a
moszczem nie powinna przekracza¢ 8°C. W przeciwnym razie, moze dojs¢ do tzw. szoku termicznego, co moze
spowodowad uszkodzenie wielu komérek drozdzy i prowadzi¢ do spadku wydajnosci drozdzy. Wskazane jest, aby
po okoto 10 minutach doda¢ do mieszaniny biologiczny aktywator drozdzy i pozywke Vita Drive® F3 w tej same;j
ilosci.

Przechowywanie:

Pakowane prézniowo. Przechowywad w chtodnym i suchym miejscu. Napoczete opakowania szczelnie zamkngd
i wykorzysta¢ w ciggu 2-3 dni
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